Ouand on est

FERMONS LES YEUX, re-
donnons la primeur au nez
et au palais, buvons ! Mais
buvons éclairé.

C'est dans un verre soi-
gneusement étudié pour les
spiritueux qu’a la cave des
Domaines, Gautier Maire
fait découvrir des breuvages
a fort potentiel aromatique.
Depuis un an, il a porté son
dévolu sur le No Ice, de chez
Schott Zwiesel. Dans la base
arrondie, se développent les
aromes des cognacs, rhums,
armagnacs ou scotchs cha-
loupant doucement sur or-
dre du poignet. Puis, ainsi
révélés, ils se laissent cana-
liser dans un long conduit de
cheminée, pour affleurer au
nez reconcentrés.

Ony ajoutel’élégance dela
forme et on saisit alors pour-
quoi ce modeéle, vendu a 7,50
€ piéce est actuellement tres
prisé.

Voila pour le contenant.
Coté contenu, Gautier pro-

pose deux nectars issus de la
vaste sélection des Domai-
nes qui, en cette occasion
festive, devraient réjouir les
papilles de paternels con-
naisseurs aussi bien que la
curiosité de papas néophy-
tes. Avec un zeste d’origina-

lité en plus.

La poire ou l'orange ?

D’abord une petite nou-
veauté : le Nikka Coffey Malt
Whisky. Made in Japan.
« Car oui, le Japon est une
grande nation de whisky »,
rappelle l'expert. « Depuis
les années 20, méme. Mais il
ne cherchait pas particulie-
rement a exporter. Or, suite a
des récompenses interna-
tionales, ¢ca a commencé a se
savoir. Et, depuis 3-4 ans,
¢'est devenu une vraie
mode. »

Pas illégitime pour autant,
au contraire. Ce single malt
est distillé — et c’est toute son
originalité —dans un alambic

s —————— e —— e — ———— ——— — ~ g ———

pere, on déguste !

#

m Des nectars qui feront plaisir. Photo Patrice SAUCOURT.
Coffey en colonne, d"habitu-
de réservé aux whiskys de
grains. C'est la poire

williams qui s'offre en pre-
miére impression, avant de
laisser le praliné prendre le

dessus enrichi de reflets va-
nillés. Malgré 45° affichés,
peu de feu en bouche, et au
contraire une légereté asso-
ciée a une texture un rien
crémeuse du plus bel effet.
Compter 55 € la bouteille.

Et quant a rester en Asie,
c’est aux Philippines qu’on
doit le Don Papa Rum !
« Trés gros producteur de
cannes a sucre, Les Philippi-
nes. » Cannes dont on a tiré
ce rhum de mélasse, petite
merveille de 7 ans d’dge qui,
en plus des élans vanillés, se
matine de zestes d’orange
trés surprenants... et pour
tout dire délicieux. Proposé
a 38 €, élu "meilleure nou-
veauté l'année derniere”, le
Don Papa Rum a la cuisse
aussilegere qu'il ale charme
immeédiat. Ce qui ne I'empé-
che pas, comme tous les al-
cools, de se laisser aborder
avec modération !
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